


Las materias primeras, excepto sal y especias,  llegan a nuestra empresa en transporte refrigerado
Los albaranes que acompañan la mercancía son revisados para comprobar que las cantidades y 
productos pedidos y servidos coinciden.
La temperatura y características organolépticas son igualmente revisadas para autorizar la entrada de 
la materia primera a cámara de refrigeración o directamente al obrador, según se necesite.

Otros ingredientes como la sal y especias son controladas, tanto la documentación como estado de los 
envases, para evitar que pueda entrar en la empresa cualquier producto defectuoso.



Preparaci ón de la carne
Las piezas de carne fresca son clasificadas teniendo en cuenta el tamaño o tipo de 
producto. Todas las piezas son revisadas para eliminar cualquier resto como 
pequeños huesos, etc.
Pesado
Especias, sal y otros aditivos son pesados para añadir la cantidad correcta a la 
preparación cárnica.


