


La matière première arrive avec transport réfrigère.
Le bonne de livraison est vérifie avec la marchandise que arrive (quantité, 
classe ) 
La température et des caractéristiques organoleptiques sont aussi vérifies. 
Alors, la marchandise est autorisée pour l élaboration de nos produits.
D autres ingrédients comme le sel, des épices sont contrôlées pour éviter 
des packages  défectueux.



Préparation de la viande.
La viande fraîche est classifiée par poids et classe de produit. Tout des pièces sont vérifies et des 
petits os ou peau sont enlevées.

Poids des pi èces
Des épices, du sel et d autres additives sont pesses pour ajouter la quantité nécessaire à la 
préparation des produits.


